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Publicacién de una comunicacion de aprobaciéon de una modificacién normal del pliego de
condiciones de una denominacion del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17,
apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisi6n.

(2020/C 73/08)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision ().

COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
"Ribera del Duero’
Namero de referencia: PDO-ES-A0626-AM04
Fecha de comunicacion: 20 de noviembre de 2019
DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA
1. Inclusion de los vinos blancos y término «clarete». (Apdo. 2) del PC y punto 1.4. del DU)

Descripcion y motivos

Introduccién de los vinos Blancos como producto amparado por la DOP RIBERA DEL DUERO e inclusion de la
sinonimia «claretes» para la definicién de los vinos rosados, para mejorar las expectativas comerciales.

La experiencia en la produccién de vinos blancos en la zona, en especial a lo largo de los tltimos 20 afios y con base
fundamental en la variedad autdctona «Albillo Mayor» ha alcanzado a juicio del Consejo Regulador la madurez
suficiente para transformar estas elaboraciones en producto amparado por la DOP Ribera del Duero.

La voluntad de mantenimiento de las plantaciones histéricas de estas variedades de uva blanca de la zona, junto a su
diversidad genética e igualmente la repercusién medidtica y el éxito comercial de estos vinos en los mercados,
justifican el que el Consejo Regulador desarrolle las reglas para amparar la produccion ante la insistente demanda del
sector en este sentido.

En la actualidad existen al menos 25 bodegas comercializando ya este tipo de vinos blancos basados en la variedad
Albillo Mayor, generalmente bajo el marchamo de la IGP Vino de la Tierra de Castilla y Ledn, y con un éxito resefiable
(cinco vinos de Albillo Mayor dentro de la lista de la prestigiosa publicacién «The Wine Advocate» con puntuacién
superior a 91 puntos).

Por lo que se refiere al término «clarete» para la definicién de los vinos rosados, se ha decidido su inclusion ante las
solicitudes de los operadores en este sentido, que pretenden mantener la utilizacién de un vocablo tradicional en la
zona para la definicion de los vinos por su coloracién. No supone ningtn cambio en las condiciones o practicas de
elaboracion.

Tipo de modificacién: normal

Tanto los vinos blancos como los claretes (que son el mismo tipo que los rosados pero con la denominacién
tradicional de la zona, siendo esta una mencién relativa al color reconocida por la normativa nacional en materia de
etiquetado) se incluyen en la categorfa Vino, por lo que se mantiene la tnica categoria autorizada en el Pliego de
condiciones del producto. Se considera, por tanto, que no se cambia, afiade ni suprime ninguna categoria de vino,
con lo que esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento
(UE) 2019/33.

2. Descripcion de las caracteristicas fisico-quimicas para los vinos blancos. (Apdo. 2) del PC y punto 1.4. del DU)

Descripcion y motivos

Realizar la definicion de las caracteristicas analiticas que deben cumplir los vinos Blancos para cumplir con el Pliego de
Condiciones de Producto y, por ende, ser amparados por la DOP RIBERA DEL DUERO.
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La inclusion de este nuevo tipo de vinos hace necesaria la definicion de sus caracteristicas fisico-quimicas, al menos, en
los pardmetros exigidos en el Articulo 20 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/34 de la Comision, de 17 de octubre
de 2018, por el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE) n.o 1308/2013 del Parlamento
Europeo y del Consejo y del Reglamento (UE) n.o 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo.

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacion es una adaptacion de las caracteristicas fisico-quimicas que no suponen una modificacion sustancial
del producto final que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la
interacci6n entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto, que esta modificaciéon no se encuadraria
en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

3. Redefinicion de las caracteristicas organolépticas. (Apdo. 2) del PC y punto 1.4. del DU)

Descripcion y motivos

Redefinicion de los pardmetros organolépticos a cumplir por las diferentes categorias de vinos para ser amparados por
la DOP RIBERA DEL DUERO, para una mejor adaptacion a las técnicas actuales de andlisis sensorial.

Inclusion de las caracteristicas organolépticas que han de cumplir los Vinos Blancos amparados.

La experiencia adquirida por el Consejo Regulador dentro del proyecto con financiacién FEADER «Desarrollo de
herramientas analiticas para la normalizacion del andlisis sensorial realizado por los comités de cata de vinos de las
DOP de Castilla y Ledn», ha aconsejado realizar una definicién mds precisa de los diferentes tipos de productos, asi
como la incorporacién de unas definiciones previas aclaratorias que aporten una mayor claridad en la interpretacion.
Esta modificacién se ha realizado especialmente en prevision, tanto de una mejor ilustracién de las caracteristicas que
ha de cumplir cada una de las tipologias de vinos, como para facilitar la aplicacién de una sistematica de andlisis
sensorial -actualmente en desarrollo- que cumpla con la norma UNE-EN ISO/IEC 17025:2017.

En cuanto a la definicion de los vinos blancos se han empleado, tanto los datos procedentes del citado proyecto, en el
cual fueron introducidas algunas referencias a este respecto, como de las definiciones encontradas a lo largo del tiempo
para esta tipologia de vinos, ya sobradamente experimentada en la zona, incluyendo el Servicio de Experimentacién y
Ensayo del Propio Consejo Regulador.

No se trata de un cambio de las caracteristicas del producto, sino de una descripcién mds precisa y adaptada las nuevas
técnicas de andlisis sensorial.

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacion es una adaptacion de las caracteristicas organolépticas que no suponen una modificacién sustancial
del producto amparado que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de
la interaccién entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria
en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

4. Revision de las pricticas de cultivo. (Apdo. 3a) del PC y punto 1.5.1. del DU)

Descripcién y motivos

Definicién de la graduacion natural minima que deben poseer las uvas de la variedad Albillo Mayor con destino a la
elaboracion de vinos amparados.

Dada la relevancia que tiene el cardcter de frescor para este tipo de vinos y, teniendo en cuenta tanto la experiencia
como los informes sobre la variedad realizados por el Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Leén (ITACyL)
durante la seleccion clonal efectuada en relacién a la variedad Albillo Mayor, se ha optado por fijar el umbral minimo
de cumplimiento de este pardmetro en 17,9 grados Brix (10,5 grados Beaumé). Igualmente ha influido sobre esta
decision, tanto la tendencia del mercado hacia la frescura de los vinos, en esta tipologia de vinos blancos, como las
acusadas diferencias climatoldgicas existentes entre afiadas.

Se ha optado, asimismo, por expresar los pardmetros en grados Brix porque resulta de mayor utilidad a la hora de
establecer las tareas de control de vendimia.



C 73/18 Diario Oficial de la Unién Europea 6.3.2020

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacién supone tan solo una adaptacién de las condiciones iniciales de la materia prima que no conlleva a
una modificaciéon sustancial del producto amparado que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se
describen en el vinculo, derivados de la interaccion entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto,
que esta modificacion no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE)
2019/33.

5. Modificacién de las condiciones de elaboracion: rendimiento de extraccién. (Apdo. 3b) del PC y punto 1.5.1.
del DU)

Descripcion y motivos
Incremento del rendimiento de extraccion de 70 litros por cada 100 Kg de uva a 72 litros por cada 100 Kg de uva.

En los dltimos afios la tecnificacion de las bodegas, la aplicaciéon de frio, la utilizacién de filtros a vacio para la
calificacién de mostos dan como resultado un mayor aprovechamiento del zumo de la uva, sin producir, mayores
presiones que van en detrimento de la calidad y se obtiene un resultado con un rendimiento mayor y el mismo nivel
de calidad exigido en el Pliego de Condiciones de Producto.

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacién no conlleva a una modificacion sustancial del producto amparado que sigue manteniendo las
caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la interaccion entre los factores naturales y
humanos. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el
articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

6. Condiciones y periodos de envejecimiento. (Apdo. 3b) del PC y punto 1.5.1. del DU)

Descripcion y motivos
Traslado de las condiciones y periodos de envejecimiento del apartado 8 al apartado 3, por ser mds apropiado.

Las condiciones y periodos de envejecimiento no se han modificado, solo se han reubicado, pasindolas del punto 8
b.3), Disposiciones relativas al etiquetado, donde se contemplaban como condiciones de uso de los términos
tradicionales y menciones facultativas de etiquetado, al apartado 3.b.3 de Pricticas enoldgicas especificas:
Condiciones de envejecimiento.

Se ha aprovechado también para incluir una aclaracién sobre el computo de los periodos de envejecimiento, para
indicar que el inicio del cémputo de los periodos de envejecimiento establecidos en el presente apartado no podrd
contabilizarse, en ningtin caso, antes del 1 de octubre del afio de la vendimia. Ademds, el cémputo del periodo
minimo de envejecimiento necesario para poder optar al uso de los términos tradicionales <RESERVA» y «GRAN
RESERVA» se iniciard cuando la partida de vino se introduzca en las barricas de madera de roble.

Asimismo, se contempla un requisito sobre la capacidad médxima de las barricas, que se considera apropiado para la
calidad del producto final (330 para los términos tradicionales y 600 para roble/barrica).

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacién es tan solo un cambio de apartado y una aclaracién. No conlleva a una modificacion sustancial del
producto amparado que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la
interaccién entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria
en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

7. Modificacién de las restricciones a la vinificacién: componente varietal de los vinos tintos. (Apdo. 3c) del PC
y punto 1.5.1. del DU)

Descripcion y motivos

Redefinicién de la componente varietal en el caso de los vinos tintos de la DOP RIBERA DEL DUERO, mediante el
aumento del porcentaje posible de utilizacién de la variedad Garnacha Tinta hasta el 25 %, variedad cada vez mds
valorada por el mercado.

Se ha optado en este caso por adecuar el porcentaje posible de empleo de la variedad autorizada Garnacha Tinta al
permitido para el resto de variedades tintas autorizadas. Dicha modificacién se ha incluido a propuesta del sector que
encuentra interesantes los matices aportados por esta variedad, no afectando su empleo, siempre que se mantenga el
minimo del 75% de Tempranillo o Tinto Fino o Tinta del Pais. Existen a dia de hoy algunos operadores que emplean
cada vez en mayor medida esta variedad, destacando las buenas puntuaciones obtenidas de los prescriptores para
estos vinos e incluso para aquellos que no es posible amparar con cantidades superiores de la citada variedad en su
composicién. De la misma manera, tradicionalmente la Garnacha Tinta ha sido una variedad profusamente empleada
en los vinos tintos de la zona, por lo que su cardcter histdrico y su relacion con la regién estdn probados.
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Por otra parte, las parcelas de Garnacha Tinta existentes en la zona suponen una verdadera fuente genotipica de la
variedad, al haber sido obtenidas mediante seleccién masal durante generaciones, habiéndose logrado de esta forma
una perfecta adaptacion al territorio, y estando en el dnimo del Consejo Regulador mantener y promover este valor de
la zona, principalmente con el fin de poseer herramientas de lucha ante situaciones cambiantes, especialmente el
calentamiento global.

Finalmente, la demanda del mercado actual hacia vinos con mayor frescor esté revelando la utilidad de esta variedad en
mayor medida al ser mds proclive a producir vinos de estas caracteristicas.

Tipo de modificacion: normal

Esta modificacién no conlleva a una modificacion sustancial del producto amparado que sigue manteniendo las
caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la interaccién entre los factores naturales y
humanos. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el
articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

8. Modificacion de las restricciones a la vinificacion: componente varietal en vinos blancos. (Apdo. 3c) del PCy
punto 1.5.1. del DU)

Descripcion y motivos

Establecimiento de los porcentajes varietales que han de cumplir los vinos Blancos amparados con especial incidencia
en la variedad principal Albillo Mayor.

Los vinos blancos elaborados por los operadores inscritos, que se estdn encontrando cada vez en mayor medida en el
mercado sin estar amparados por la Denominacion de Origen, tienen una alta proporcién de la variedad autdctona
Albillo Mayor, por lo que podria respetarse adecuadamente con un 75% de la variedad principal siguiendo el mismo
hilo argumental al empleado en los vinos tintos de la zona en los que el porcentaje minimo de la variedad
Tempranillo se sitia igualmente en un 75%.

En todo caso, en primer lugar la disposicion transitoria primera del vigente Reglamento de la Denominacién de Origen
Ribera del Duero y de su Consejo Regulador establece lo siguiente:

Primera.- De acuerdo con la disposicién transitoria tercera de la Orden de 21 de julio de 1982, el Consejo Regulador
podré autorizar la elaboracion de los vinos amparados con uva procedente de vifiedos de la zona de produccién en
los que exista mezcla de variedades, siempre y cuando en esa mezcla predominen las variedades autorizadas por este
Reglamento.

En segundo lugar ha de pensarse en las futuras adecuaciones de una tipologia de vinos nueva dentro del Pliego de
Condiciones por lo que es conveniente, por una parte, asegurar la tipicidad de la variedad autdctona, y por otra,
disponer de margen de maniobra para la introduccién en los vinos de otras variedades tradicionales siempre que los
estudios técnicos asi lo justifiquen en el futuro.

A lo anterior cabe afiadir que los vinos que se vienen elaborando con base en la variedad Albillo Mayor estin
posicionandose en el mercado dentro del nicho de los vinos de calidad, vendiéndose igualmente en lineas generales a
precios altos para su gama, lo que les permite ubicarse dentro de los vinos blancos de prestigio.

Tipo de modificacién: normal

Se ha justificado anteriormente que la inclusion de los vinos blancos no se puede considerar como una modificacion
(UE). Una vez incluidos estos vinos, se establecen sus condiciones de elaboracion y restricciones para mantener la
esencia de los vinos de la zona. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los
tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

9. Revision de la zona geogrificas. (Apdo. 4 del PC y punto 1.6. del DU)

Descripcion y motivos
Revision de la zona geogrifica.

La zona delimitada no se ha modificado, Ginicamente se han actualizado los nombres de las unidades poblacionales que
la componen, pues desde la creacién de la Denominacién de Origen se han producido cambios en las divisiones
administrativas municipales/entidades locales menores.

Tipo de modificacion: normal

No se ha modificado la zona, tan solo la redaccién del apartado.
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10. Inclusién del limite maximo de rendimiento por hectirea en albillo mayor. (Apartado 5 del PC y 1.5.2. del

11.

DU)

Descripcion y motivos

Descripcion y motivos: Inclusion de la produccién maxima admitida por hectdrea para la variedad Albillo Mayor, que
se establece en 9 500 Kg/ha.

Si bien la productividad de una variedad puede ser variable en Ribera del Duero, los estudios llevados a cabo por el
ITACyL durante la seleccion de clones de la variedad Albillo Mayor indican que los 9 500 kilogramos por hectdrea es
una cifra razonable de produccién para la variedad, cumpliendo el Pliego de Condiciones de Producto que la incluye
en nuestra zona.

Igualmente, la experiencia demuestra que es una cifra adecuada la aportada por el ITACyL, siendo necesario
normalmente el sacrificio de numerosos racimos con la restriccion de produccién méxima actual, teniendo en cuenta
que el destino dentro de los vinos amparados hoy en dia, tan solo puede dirigirse a vinos Tintos o Rosados.

Asimismo, este limite, superior al anteriormente fijado, es consecuencia de la introduccién en el Pliego de Condiciones
de Producto de los vinos blancos con base en esta variedad, en los que se busca una marcada frescura, cuya obtencién
resulta mds dificil con el anterior limite de producciéon maxima definido para la variedad.

Tipo de modificacién: normal

La variedad Albillo Mayor, que se va a destinar, especialmente, a la obtencién de vinos blancos requiere que se
establezca un limite propio de rendimiento maximo por hectdrea. Se considera, por tanto, que esta modificacién no
se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

Inclusién de la variedad albillo mayor como principal. (Apartado 6 del PC y 1.7. del DU)

Descripcion y motivos

Descripcion y motivos: La variedad Albillo Mayor pasa a ser considerada variedad principal por haber sido siempre la
variedad blanca por excelencia de la zona.

La inclusién de los vinos Blancos en el Pliego de Condiciones debe necesariamente ir relacionada con su importante
base de Albillo Mayor, por lo que esta variedad debe pasar a considerarse variedad principal en lugar de ser referida
tan solo como variedad autorizada.

Existen diversas razones que apuntan a la necesidad de que la variedad principal sea la Albillo Mayor para la
elaboracion de los vinos blancos en la Ribera del Duero:

— En primer lugar, se trata de la Ginica variedad blanca autorizada en la zona.

— En segundo lugar, es la variedad fundamental de los vinos blancos comercializados por las bodegas inscritas y cuyo
éxito en los mercados y en la critica estd aumentando el interés por ellos.

— En tercer lugar, se trata de la variedad blanca mds tradicional y diferenciadora cultivada en la zona amparada, por lo
que la tipicidad de los vinos blancos estd ligada fuertemente a la misma, debiendo por tanto ser reconocida
necesariamente como la variedad principal para la obtencién de vinos blancos en Ribera del Duero.

Dadas las condiciones anteriores, para la inclusion de vinos blancos en la zona parece lo més aconsejable definir a la
Albillo Mayor como variedad principal a fin de garantizar la tipicidad de los vinos de la zona en relacion a la tradicion.

Desde un punto de vista histérico, en la region la variedad Albillo Mayor se ha encontrado desde siempre coexistiendo
en los vifiedos con la variedad Tempranillo, siendo por tanto ambas variedades las definitorias del cardcter de los vinos
de la Ribera del Duero.

Tipo de modificacién: normal

La variedad Albillo Mayor, que se va a destinar, especialmente, a la obtencién de vinos blancos ha estado siempre
autorizada y es la variedad blanco por excelencia de la zona. No supone un cambio, solo un reconocimiento. Se
considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del
Reglamento (UE) 2019/33.
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12. Inclusion de la excepcion de variedades minoritarias historicas. (Apdo. 6 del PC)

Descripcion y motivos
Inclusion de las uvas procedentes de los vifiedos histéricos para formar parte de los vinos amparados.

El empleo de ciertas variedades muy minoritarias, entremezcladas entre las variedades principales ha venido siendo de
aplicacion, tradicionalmente, a lo largo de la historia e incluso desde la implantacién de la Denominacion de Origen
para la zona en el caso de los vinos Rosados/Claretes (y asi se contemplaba en su normativa especifica, anterior a la
redaccién del pliego de condiciones).

Por otro lado, las parcelas de diferentes variedades histdricas existentes en la zona suponen una importante fuente de
variabilidad genética al haber sido obtenidas mediante seleccién masal durante generaciones, habiéndose logrado de
esta forma una adecuada adaptacion al territorio, y estando en el dnimo del Consejo Regulador el mantener y
promover este valor tradicional de la zona, principalmente con el fin de poseer herramientas de lucha ante situaciones
cambiantes, especialmente el calentamiento global.

En otro orden de cosas, la demanda del mercado actual hacia vinos con mayor frescor y diferentes matices en su
complejidad, estd revelando la utilidad de estas variedades en mayor medida, la cual viene siendo frecuentemente
demandada por los operadores.

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacién no implica un cambio sustancial en las caracteristicas del producto, que siguen siendo las
diferenciales explicadas en el vinculo. Se trata de hacer confluir las practicas tradicionales y las posibilidades que
ofrecen las variedades implantadas en la zona, con las nuevas tendencias enoldgicas, buscando un producto de
méxima calidad que satisfaga los gustos actuales del consumidor. Se considera, por tanto, que esta modificacién no se
encuadraria en ninguno de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

13. Actualizacion de la redaccion del vinculo. (Apdo. 7 del PC y 1.8. del DU)

Descripcion y motivos
Cambios minimos en la redaccién del vinculo para aclarar algunos conceptos y justificar los cambios propuestos.

La modificaciones propuestas del Pliego de Condiciones de la DOP «RIBERA DEL DUERO» no implican un cambio
sustancial en el vinculo ni ponen en peligro el mismo, pero si ha sido necesaria una revisién del mismo para aclarar
ciertos conceptos, en particular para poner de relieve, precisamente, que las modificaciones en cuestién estdn
justificadas y no rompen el nexo causal.

Tipo de modificacién: normal

No se trata de un cambio sustancial, tan solo de una redaccién mds ajustada. Se considera, por tanto, que esta
modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

14. Modificacion del apartado 8. Otros requisitos aplicables. (Apdo. 8 del PC y 1.9. del DU)

Descripcion y motivos

Cambios en el apartado 8 de Otros requisitos aplicables para actualizar el marco legal y aclarar determinados
conceptos como la obligacién de inscribirse en los registros, las excepciones a la aplicaciéon de rendimientos,
justificacion del embotellado en origen e indicaciones de etiquetado. Asimismo, se incluye también la posibilidad de
utilizar las unidades poblacionales como unidades geograficas menores.

En realidad se ha revisado este apartado integramente con objeto de aclarar aspectos que no estaban suficientemente
claros, dando una redaccién mds conforme con la normativa actual.

En cuanto a la utilizacién de la indicacién facultativa ligada al nombre geogréfico de una unidad geografica menor, se
incorpora esta posibilidad de hacer referencia al nombre de los municipios y entidades locales menores (unidades
poblacionales) del dmbito geogréfico, recogiendo asi una demanda del sector, dado que el consumidor actual valora
cada vez mds la indicacion de la procedencia del producto.
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La delimitacion de estas unidades poblacionales es precisa pues obedece a una division administrativa.
Tipo de modificacién: normal

Los cambios propuestos para este apartado no implican un cambio del nombre a proteger ni nuevas restricciones a la
comercializacion. Se considera, por tanto, que esta modificacion no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en
el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

15. Actaualizacién del punto 9.b). Verificacién del pliego de condiciones: tareas de control. (Apdo. 9b del PC)

Descripcion y motivos
Descripcién y motivos: Actualizacién del apartado de Tareas de control.

El proceso de acreditacién en la Norma UNE-EN-ISO 17065 en el que se encuentra inmerso el Consejo Regulador
obliga a la revisién de este apartado, para que sea compatible con los principios establecidos en la Norma citada.

Tipo de modificacién: normal

No se encuadra en ninguno de los tipos contemplados en el Articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

DOCUMENTO UNICO

1. Denominaci6n del producto

Ribera del Duero

2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP - Denominacién de Origen Protegida

3. Categorias de productos viticolas

1. Vino

4. Descripcién del (de los) vino(s)
VINO TINTO JOVEN, JOVEN ROBLE
]C)VENES (sin envejecimiento, o con envejecimiento y/o fermentacion en barrica por un tiempo inferior a tres meses).

Visual: limpidos, con intensidad de color al menos media y tonalidades que oscilan entre el rojo ptirpura y el rojo
violdceo.

Olfativa: presencia de aromas de frutas rojas y/o negras frescas en intensidad media.

Gustativa: equilibrados y frescos como consecuencia de la componente dcida y con cuerpo medio o bajo. Persistencia
al menos baja.

JOVENES ROBLE (con envejecimiento y/o fermentacién en barrica por un tiempo superior a tres meses)

Visual: limpidos, con intensidad de color al menos media y tonalidades que oscilan entre el rojo ptirpura y el rojo
violdceo.

Olfativa: presencia de aromas de frutas rojas y/o negras frescas junto a aromas procedentes del envejecimiento en
madera de roble.

Gustativa: equilibrados y frescos como consecuencia de la componente 4cida y con cuerpo al menos medio.
Persistencia al menos baja.

En todo caso, los pardmetros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado cumplirdn con los limites
establecidos en la normativa de la (UE).
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11,5

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en 4cido tartdrico
Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro) (*) 0,833
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 150

gramos por litro)

(*) 0,833 miliequivalentes por litro por cada grado de alcohol adquirido para los vinos del afio. Los vinos de edad superior a un afio
no podran superar el limite calculado de la forma siguiente: 1 g/l hasta 10 % de alcohol, mds 0,06 g/l por cada grado de alcohol
que exceda de 10.

CRIANZA

Visual: limpidos, con intensidad de color al menos media y tonalidades que oscilan entre el rojo granate y rojo ptirpura.
Ausencia de anhidrido carbénico.

Olfativa: presencia de aromas de frutas rojas y/o negras frescas junto a aromas procedentes del envejecimiento en
madera de roble, estos al menos en nivel medio.

Gustativa: equilibrados, con frescor dcido suficiente y con cuerpo y persistencia medios a altos.

En todo caso, los pardmetros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado cumplirdin con los limites
establecidos en la normativa de la (UE).

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11,5

Acidez total minima 4 en miliequivalentes por litro
Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro) (*) 0,833
Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 150

gramos por litro)

(*) 0,833 miliequivalentes por litro por cada grado de alcohol adquirido para los vinos del afio. Los vinos de edad superior a un afio
no podrdn superar el limite calculado de la forma siguiente: 1 g/l hasta 10 % de alcohol, mds 0,06 g/l por cada grado de alcohol
que exceda de 10.

TINTO RESERVA Y GRAN RESERVA, Y OTROS TINTOS DE EDAD SUPERIOR A 2 ANOS
RESERVA y GRAN RESERVA

Visual: limpios, o levemente turbios, con intensidad de color al menos media y tonalidades que oscilan entre el rojo teja
y el rojo purpura. Ausencia de anhidrido carbénico.

Olfativa: aromas procedentes de la crianza en madera de roble en nivel medio, con posible presencia de frutas
compotadas y ausencia de frutas frescas.

Gustativa: equilibrados, con acidez suficiente y con cuerpo y persistencia medios a altos.

OTROS VINOS DE EDAD SUPERIOR A DOS ANOS (con envejecimiento y/o fermentacién en barrica por un tiempo
superior a tres meses)

Visual: limpios, o levemente turbios, con intensidad de color al menos media y tonalidades que oscilan entre el rojo teja
y el rojo violdceo.

Olfativa: presencia de aromas procedentes del envejecimiento en madera de roble.
Gustativa: equilibrados, con acidez suficiente y con cuerpo y persistencia medios a altos.

En todo caso, los pardmetros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado cumplirdn con los limites
establecidos en la normativa de la (UE).
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11,5

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro) () 0,833
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 150

gramos por litro)

(*) 0,833 miliequivalentes por litro por cada grado de alcohol adquirido para los vinos del afio. Los vinos de edad superior a un afio
no podran superar el limite calculado de la forma siguiente: 1 g/l hasta 10 % de alcohol, méds 0,06 g/l por cada grado de alcohol
que exceda de 10.

ROSADO/CLARETE
Sin envejecimiento:

Visual: limpidos con tonalidad del piel de cebolla al rosa frambuesa admitiendo igualmente aquellos grisiceos de capa
baja.

Olfativa: presencia de aromas de frutas rojas y/o de otras frutas.
Gustativa: equilibrados y frescos con una acidez media o alta y con cuerpo bajo o medio.
Con envejecimiento:

Visual: limpios con tonalidad del piel de cebolla al rosa frambuesa admitiendo igualmente aquellos grisaceos de capa
baja.

Olfativa: presencia de aromas de frutas frescas o compotadas rojas y/o de otras frutas, junto a la presencia de aromas
procedentes de madera. En el caso de «reservas» y «grandes reservas» es prescindible la presencia de fruta.

Gustativa: equilibrados y frescos con una acidez media o alta y con cuerpo bajo o medio.

En todo caso, los pardmetros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado cumplirdn con los limites
establecidos en la normativa de la UE.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohélico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11

Acidez total minima 4,3 en gramos por litro expresado en dcido tartarico
Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro) (*) 0,833
Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 180

gramos por litro)

(*) 0,833 miliequivalentes por litro por cada grado de alcohol adquirido para los vinos del afio. Los vinos de edad superior a un afio
no podran superar el limite calculado de la forma siguiente: 1 g/l hasta 10 % de alcohol, mds 0,06 g/l por cada grado de alcohol
que exceda de 10.

BLANCOS
Sin envejecimiento:
Visual: limpidos con tonalidad del amarillo pajizo al amarillo paja.

Olfativa: presencia de aromas de «otras frutas». Puede presentar notas vegetales.
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Gustativa: equilibrados y frescos con una acidez media o alta y con cuerpo bajo o medio.
Con envejecimiento:

Visual: limpios con tonalidad del amarillo pajizo al amarillo dorado. En vinos que ostenten las menciones tradicionales
«crianza», «reserva» o «gran reserva» se admitird la tonalidad amarillo oro viejo.

Olfativa: presencia de aromas de «otras frutas» frescas o compotadas con presencia de aromas procedentes de la
madera. En el caso de «reservas» y «grandes reservas» es prescindible la presencia de fruta.

Gustativa: equilibrados y frescos con una acidez media o alta y con cuerpo bajo o medio.
Acidez voldtil maxima:
0,65 g/l para vinos no fermentados ni envejecidos en barrica (10,83 miliequivalentes por litro)

0,80 g/l para vinos fermentados y/o envejecidos en barrica (13,33 miliequivalentes por litro).

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohélico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11

Acidez total minima 4,5 en gramos por litro expresado en dcido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 10,83
Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 180

gramos por litro)

5. Pricticas vitivinicolas

a.  Prdcticas enoldgicas esenciales
Préctica de cultivo

Se consideran como parcelas de vifiedo en produccién de uva en la DOP «Ribera del Duero», aquellas que, como
minimo, se encuentren en su tercer ciclo vegetativo desde su plantacion.

Practica de cultivo
El limite minimo de la densidad de nueva plantacién serd de 2 000 cepas por hectarea.
Préctica enoldgica especifica

19,1 grados Brix (11 grados Beaumé), para las variedades tintas y de 17,9 grados Brix (10,5 grados Beaumé), en el
caso de las variedades blancas.

Préctica enoldgica especifica

No serd superior a 72 litros de vino o mosto por cada 100 Kilogramos de vendimia.
Condiciones de envejecimiento

Prictica enoldgica especifica

«CRIANZA»: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de veinticuatro meses, de los que, al menos, doce
habran permanecido en barricas de madera de roble. Vinos rosados/claretes y blancos con un periodo minimo de
envejecimiento de dieciocho meses, de los que al menos seis habrdn permanecido en barricas de madera de roble.

«RESERVA»: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de treinta y seis meses de los que al menos doce
habrdn permanecido en barricas de madera de roble y, en botella, el resto de dicho periodo. Vinos rosados/claretes y
blancos con un periodo minimo de envejecimiento de veinticuatro meses, de los que habrdn permanecido al menos
seis en barricas de madera de roble y, en botella, el resto de dicho periodo.

«GRAN RESERVA»: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de sesenta meses de los que, al menos
veinticuatro, habran permanecido en barricas de madera de roble y, en botella, el resto de dicho periodo. Vinos
rosados/claretes y blancos deberdn con un periodo minimo de envejecimiento de cuarenta y ocho meses, de los que
habrén permanecido al menos seis en barricas de madera de roble y en botella el resto de dicho periodo.

Condiciones de envejecimiento
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Préctica enoldgica especifica
Mencién «<ROBLE/BARRICA»

Los vinos tintos, rosados/claretes y blancos, siempre y cuando se sometan a un periodo de envejecimiento en barrica
cuya duracion no sea inferior a tres meses.

Condiciones de envejecimiento

Préctica enoldgica especifica

Para las menciones «CRIANZA», <(RESERVA» y «<GRAN RESERVA», barricas de madera de roble de 330 litros méximo.
Para las menciones <(ROBLE/BARRICA», maximo 600 litros.

Restriccion pertinente en la vinificacién

Para la elaboraciéon de vinos amparados por la DOP «RIBERA DEL DUERO» deberdn respetarse las siguientes
proporciones de variedades por tipos de vinos:

Vinos Tintos: contendrdn un minimo de un 95 por 100 de uvas de variedades tintas autorizadas en el presente Pliego
de Condiciones de Producto. La participacion de la variedad Tempranillo o Tinto Fino o Tinta del Pais en estos vinos no
podrd ser inferior a un 75%.

Vinos rosados|claretes: se elaborard con, al menos, un 50% de variedades tintas autorizadas en el presente Pliego de
Condiciones.

Vinos Blancos: se elaborardn con un 75%, como minimo, de la variedad Albillo Mayor.

b.  Rendimientos mdximos
VARIEDADES TINTAS

7 000 kilogramos de uvas por hectdrea
VARIEDADES TINTAS

50,4 hectolitros por hectarea
VARIEDADES BLANCAS

9 500 kilogramos de uvas por hectdrea
VARIEDADES BLANCAS

68,4 hectolitros por hectarea

6. Zona geogrifica delimitada

PROVINCIA DE BURGOS: ADRADA DE HAZA, ANGUIX, ARANDA DE DUERO (LA AGUILERA y SINOVAS),
BANOS DE VALDEARADOS, BERLANGAS DE ROA, CALERUEGA, CAMPILLO DE ARANDA, CASTRILLO DE LA
VEGA, LA CUEVA DE ROA, FRESNILLO DE LAS DUENAS, FUENTECEN, FUENTELCESPED, FUENTELISENDO,
FUENTEMOLINOS, FUENTENEBRO, FUENTESPINA, GUMIEL DE IZAN, GUMIEL DE MERCADO, HAZA,
HONTANGAS, HONTORIA DE VALDEARADOS, LA HORRA, HOYALES DE ROA, MAMBRILLA DE CASTRE]()N,
MILAGROS, MORADILLO DE ROA, NAVA DE ROA, OLMEDILLO DE ROA, PARDILLA, PEDROSA DE DUERO
(BOADA DE ROA, GUZMAN, QUINTANAMANVIRGO y VALCABADO DE ROA), PENARANDA DE DUERO
(CASANOVA), QUEMADA, QUINTANA DEL PIDIO, ROA, SAN JUAN DEL MONTE, SAN MARTIN DE RUBIALES,
SANTA CRUZ DE LA SALCEDA, LA SEQUERA DE HAZA, SOTILLO DE LA RIBERA (PINILLOS DE ESGUEVA),
TERRADILLOS DE ESGUEVA, TORREGALINDO, TORTOLES DE ESGUEVA (VILLOVELA DE ESGUEVA), TUBILLA
DEL LAGO, VADOCONDES, VALDEANDE, VALDEZATE, LA VID Y BARRIOS (GUMA y ZUZONES), VILLAESCUSA
DE ROA, VILLALBA DE DUERO, VILLALBILLA DE GUMIEL, VILLANUEVA DE GUMIEL, VILLATUELDA y ZAZUAR.

PROVINCIA DE SEGOVIA: ALDEHORNO, HONRUBIA DE LA CUESTA, MONTEJO DE LA VEGA DE LA
SERREZUELA y VILLAVERDE DE MONTEJO (VILLALVILLA DE MONTEJO).

PROVINCIA DE SORIA: ALCUBILLA DE AVELLANEDA (ALCOBA DE LA TORRE y ZAYAS DE BASCONES),
(ALCUBILLA DEL MARQUES), CASTILLEJO DE ROBLEDO, LANGA DE DUERO (ALCOZAR, BOCIGAS DE
PERALES, VALDANZO, VALDANZUELO y ZAYAS DE TORRE), MINO DE SAN ESTEBAN y SAN ESTEBAN DE
GORMAZ (ALDEA DE SAN ESTEBAN, ATAUTA, INES, MATANZA DE SORIA, OLMILLOS, PEDRAJA DE SAN
ESTEBAN, PENALBA DE SAN ESTEBAN, QUINTANILLA DE TRES BARRIOS, REJAS DE SAN ESTEBAN, SOTO DE
SAN ESTEBAN, VELILLA DE SAN ESTEBAN y VILLALVARO).
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PROVINCIA DE VALLADOLID: BOCOS DE DUERO, CANALEJAS DE PENAFIEL, CASTRILLO DE DUERO, CURIEL
DE DUERO, FOMPEDRAZA, MANZANILLO, OLIVARES DE DUERO, OLMOS DE PENAFIEL, PENAFIEL
(ALDEAYUSO, MELIDA y PADILLA DE DUERO), PESQUERA DE DUERO, PINEL DE ABAJO, PINEL DE ARRIBA,
QUINTANILLA DE ARRIBA, QUINTANILLA DE ONESIMO, RABANO, ROTURAS, TORRE DE PENAFIEL
(MOLPECERES), VALBUENA DE DUERO (SAN BERNARDO) y VALDEARCOS DE LA VEGA.

7. PRINCIPAL(ES) VARIEDAD(ES) DE UVA DE VINIFICACION
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
TEMPRANILLO - TINTO FINO
ALBILLO MAYOR

8. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

1. Elterruflo y la climatologia del drea geografica delimitada en el punto 5 consiguen dar personalidad propia a los
vinos de esta zona. Asi, las sinonimias que en la zona existen para las variedades principales, evidencian que las uvas
producidas en la zona, poseen determinados matices diferenciales que las han hecho acreedoras de tales sinonimias.

Esta diferenciacion tiene su reflejo en una equilibrada acidez natural de los vinos, acompaiiada, en el caso de los tintos,
por gran profusion fendlica en la que destacan los tonos azulados procedentes de antocianos y vitisinas, junto con un
tanino de alta calidad polimérica.

2. Elclima, debido especialmente a la elevada altitud media de la zona, ejerce una marcada influencia sobre las uvas,
mientras que, finalmente, es la lenta maduracion antes descrita junto con los importantes saltos térmicos entre el dia y
la noche, lo que consigue una excelente formacién de compuestos de interés durante el dia, minimizdndose la
combustion metaboélica de los mismos durante la noche. Una maduracion larga que ademds produce la dulcificacién
del tanino de forma natural.

3. Consecuentemente, la zona de produccién amparada por la DOP «RIBERA DEL DUERO» es apta para la obtencién
de vinos de calidad siempre que se limite la carga en los vifiedos y no se empleen variedades tardias. Zona de buena
iluminacién —superando las 2.400 horas anuales de sol- y calor en estio, envero y maduracion, necesarios para una
buena carga polifendlica.

En definitiva, zona limite, apta para vinos de calidad, pero en la que es necesario ajustar, tanto el lugar de plantacion,
como las variedades, vigor, labores culturales, etc..

4. Las condiciones naturales de la zona de elaboracion, relacionadas con la orografia, el clima y condiciones eddficas,
permiten un desarrollo 6ptimo del vifiedo, singularmente adaptado en la Ribera del Duero a lo largo de los afios.

A las especiales condiciones del drea previamente descritas, se unen las caracteristicas propias que desarrolla la
variedad Tinto Fino en la zona, que dota a los vinos de personalidad tnica. Esta adaptacion de la variedad, que la
convierte en autdctona, confiere a la materia prima especiales condiciones para la consecucién de vinos finos, en
especial de guarda como se viene demostrando desde hace siglos, tanto por la preferencia de los consumidores, como
por la comercializacién actual de vinos amparados.

Por su parte, la variedad Albillo Mayor puede considerarse igualmente como la principal variedad blanca autéctona de
la zona, al ser histéricamente la més extendida por el territorio, e igualmente la tradicién marca que los vinos blancos
en la zona siempre se han elaborado basados en esta variedad.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)
Embotellado en la zona delimitada
Marco juridico:
En la legislacion nacional
Tipo de condicién complementaria:

Envasado en la zona geografica delimitada
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Descripcion de la condicién:

El proceso de elaboracién del vino incluye las operaciones de embotellado y de afinado de los vinos, de tal forma que
las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas descritas en el presente Pliego de Condiciones solo pueden
garantizarse si la totalidad de las operaciones de manipulacién del vino tiene lugar en la zona de produccién. En
consecuencia, con objeto de salvaguardar la calidad, garantizar el origen y asegurar el control, teniendo en cuenta que
el embotellado de los vinos amparados por la DOP «RIBERA DEL DUERO» es uno de los puntos criticos para la
consecucion de las caracteristicas definidas en el Pliego de Condiciones, tal operacion se realizard en las bodegas
ubicadas en las instalaciones embotelladoras inscritas dentro de la zona de produccién.

Requisitos en materia de etiquetado

Marco juridico:

En la legislacion de la UE

Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcion de la condicién:

Todos los vinos amparados llevaran obligatoriamente en el etiquetado la indicacion del nombre geogréfico «RIBERA
DEL DUERO».

El término tradicional que sustituye a DOP es Denominacién de Origen (DO).

Requisitos en materia de etiquetado

Marco juridico:

Por una organizacién que gestiona las DOP/IGP, cuando esté previsto por los Estados miembros
Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcién de la condicion:

Los vinos amparados podrdn hacer uso de los términos tradicionales «<CRIANZA», «<RESERVA» y «<GRAN RESERVA»
siempre que cumplan con las condiciones de envejecimiento establecidas en el pliego de condiciones (apartado 3b.2).

Los vinos amparados podrin hacer uso de las menciones «ROBLE/BARRICA», siempre que cumplan con las
condiciones de envejecimiento establecidas en el Pliego de Condiciones de Producto (apartado 3b2).

Requisitos en materia de etiquetado

Marco juridico:

Por una organizacién que gestiona las DOP/IGP, cuando esté previsto por los Estados miembros
Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

Los vinos amparados por la DOP «RIBERA DEL DUERO» podran utilizar como indicacién facultativa el nombre
geogrfico de cualquiera de las unidades geograficas menores (unidades poblacionales) que se relacionan en el punto 5
del presente documento, siempre y cuando el 85% de la uvas utilizadas en la elaboracién del vino procedan de parcelas
ubicadas en la unidad geogréfica menor indicada.

Enlace al pliego de condiciones

www.itacyl.es/documents/20143/342640/Ppta+Mod+PCC+DO+RIBERA+Rev+3.docx/77b3b8ce-6ae7-0506-4314-
1a47654af80a



	Publicación de una comunicación de aprobación de una modificación normal del pliego de condiciones de una denominación del sector vitivinícola, tal como se menciona en el artículo 17, apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisión. 2020/C 73/08

